Vakuum-Verpackung
fur Handel,
Gastronomie und Metzgerei

Eine Serviceleistung, die |hre Kunden gerne honorieren werden.

Wo Frischfleisch, Wurst und frische
Lebensmittel verkauft werden, sollte die
neue Vakuum-Verpackungsmaschine
nicht fehlen.

WECO-MATIC ist das ideale
Verpackungs-System zum Frischhalten
von Lebensmitteln bei normaler
Kuhlschranktemperatur.

Was bisher nur in GroBbetrieben
praktiziert wurde, kénnen Sie jetzt Ihren
Kunden anbieten.

Vakuumverpackte Lebensmittel immer
griffoereit, immer ausreichend und
wenn es darauf ankommt — immer wie
frisch auf den Tisch.

Die Praxis hat gezeigt, daB3 diese Gerate
am besten Uberzeugen, wenn sie im
praktischen Einsatz von Ihren
Mitarbeitern erprobt und getestet
werden konnen.

Unsere Mitarbeiter fuhren lhnen die
Gerate vor. Nattrlich kostenlos und
unverbindlich.

Sprechen Sie deshalb mit uns Uber
WECO-MATIC Vakuum-Verpackungs-
maschinen fir Handel, Gastronomie
und Metzgerei.

Bewahrte Gerate im neuen Kleid . . .
fur einen auBergewohnlichen
Kundendienst.

| Weco-Matic JET 2000 FT | \yeco.Matic JET 2002 FT

KammergréRe: 470x 600 x 210 mm KammergroRe: 520 x 670 x 210 mm WECO-MATIC GmbH
Schweillange: 450 mm Schweiflange: 2 x 500 mm Vakuum-Verpackungsmaschinen
AuBenmale: 550 x 760 x 1020 mm ] In der Paint 16

] o AuRenmale: 680 x 750 x 1020 mm D-87730 Bad Gronenbach/Thal
Vakuumpumpe: 40m3 Vakuumpumpe: 063 m3 Telsfort: 083 34) 98 75 90
Zeittakt: 10-25 Sekunden Zeittakt: 10-25 Sekunden o, )
Stromanschlu: 400V /3Ph / 50Hz . Beae (R0

: Stromanschlu3: 400V / 3Ph/50Hz E-Mail:  post@weco-matic.de
Gehéuse und Vakuumkammer aus Edelstahl. Gehsuse und Vakuumkammer aus Edelstahl.
Anderungen im Sinne der technischen Anderungen im Sinne der technischen

Weiterentwicklung vorbehalten. Weiterentwicklung vorbehalten.

Sonderaustfiihrung: Begasung





